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 Menü 

 

 



1. Ei | Spinat | La Ratte 

Onsen-Ei 

 

 
Notizen: 
  



Spinat-Crème 

 
Notizen: 
 

  



Zitronen-Nage 

 

 
Notizen: 
  



Kartoffel-Crunch 

  

 

 
Notizen: 
  



Spinat-Salat 

.

 
Notizen: 
 



2. Bries | Knoblauch | Estragon 

 



Frittierte Kalbsmilke mit Salzstangen 

 

 
Notizen: 
  



Fermentierte Knoblauchpaste 

 
Notizen: 
 



Estragon-Jus 

 
Notizen: 
 



3. Zander | Zitrone | Pflaumen 



Tartar vom Zander 

 

 
Notizen: 



Salz-Zitronen 

Notizen: 
 



Fermentierte Pflaumen 

).

 

 
Notizen: 
  



Buttermilch 

 

Notizen: 
 



4. Saibling | Kaviar | Beurre Blanc 

 

 

Lauwarmer Saibling 

Notizen: 
  



Zitronen Beurre Blanc 

 

Notizen: 
 



Kaviar Garnitur 

Notizen: 
 



Grüner Apfel 

Notizen: 



5. Rind | Rettich | French Toast 



Kurz gebratenes Hohrückensteak, Jus 

 
Notizen: 



Rettich gepickelt 

 

Notizen: 



Roher Rettichsalat 

 

Notizen:



 



French Toast, Lardo, Trüffel 

 

Notizen:

 



Daikonkresse 

 

Notizen:

 



6. Weisser Spargel | Buttermilch | Yuzu 



Fermentierter, eingelegter Spargel 

 



Notizen:



Buttermilch-Chantilly 

 

Notizen:



Yuzu-Kuchen 

 

Notizen:



Sauerrahm-Eis 

 

Notizen:



Yuzu-Gel 

 

Notizen:



 

Notizen:



 

Notizen:


